
News Release 
平成 26 年 7 月 17 日 

【問い合わせ先】株式会社松屋フーズ 総務・広報グループ Tel：0422-38-1121 Fax：0422-38-1154 
 本社所在地：〒180－0006 東京都武蔵野市中町 1－14－5 
 店舗数：国内全業態：1,038 店舗、松屋業態のみ：973 店舗（2014 年 6 月 30 日現在） 

 
「美味しさ」へのあくなき追求の集大成！！ 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 

 商 品 名   プレミアム牛めし 

              （ミニ）330 円  （並）380 円  （大盛）520 円 （特盛）630 円 

         ※すべて税込価格です。 ※持ち帰りの場合、みそ汁は別途 60 円頂戴します。 

          ※その他プレミアム牛めし関連商品については、当社ホームページをご参照ください。 

 

 発売日と対象店舗 2014 年 7 月 22 日（火）10 時～ 286 店舗 

        7 月末には、関東 1 都 6 県を中心に 621 店舗へ導入予定です。 

 

 ※プレミアム牛めし導入店舗では、「牛めし(290 円)」の販売は、終了致します。 

このたび松屋フーズ（本社：東京都武蔵野市、代

表取締役社長：緑川源治）では、牛めし・カレー・

定食・その他丼の「松屋」におきまして、「プレミア

ム牛めし」を発売いたしますのでご案内申し上げま

す。 

「プレミアム牛めし」は、《これまでの旨さから、

別次元の旨さ》を追求し、開発を重ねて誕生した牛

めしです。チルド肉を使用し、チルド管理を徹底す

ることにより牛肉本来の旨味と柔らかさを保ち、特

製タレで煮立て仕上げました。より味わい深くお楽

しみ頂くために松屋特製黒胡麻焙煎七味を添えてご

提供致します。同時に、当社の特徴である「味噌汁」

もダシ感が強くなり改良されました。当社自信作の

「プレミアム牛めし」を是非お召し上がりください。

 

 

＜プレミアム牛めしの３つのこだわり＞ 

＊ 牛肉へのこだわり・・・・仕入れ段階からフローズンではなく、チルド牛肉を使用しています。 

＊ 品質管理へのこだわり・・お客様に提供するまでの全行程チルド管理を徹底しています。 

＊ タレへのこだわり・・・・牛肉本来の旨みをもっとも表現できる無添加タレを開発しました。 


